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IMPACT
GROOTKEUKENS

2022

18

GROOTKEUKENS
MET TRAJECT ONDERSTEUND

VOEDSEL GERED

306 TON

Gered
36%

Verspild
64%

REFERENTIES
CO2-eq: Fusions

112 X

HANDLEIDING GERAADPLEEGD

CO2-EQ VERMEDEN

979 000 TON

-32% FOOD
WASTE

PER GROOTKEUKEN

GELD BESPAARD

550.800 EURO



CENTRALE
KEUKEN
OOSTENDE

Meten is weten

Silke Beirens  Financieel varen we er wel bij. De kost
Schepen Stad Oostende  Va@n 1 ton afval afkomstig van
voedselverlies bedraagt namelijk al 85
euro, wat neerkomt op een besparing per
jaar van maar liefst 2.635 euro."

DE WINST

"Ik sta zelf nooit in de keuken of aan de afwas,
dus de meting heeft mijn ogen wel echt

geopend. Het is dan pas dat je ziet hoeveel er
echt verloren gaat en denkt: amai!”

Linda Verhaeghe,
hoofd catering Stad Oostende

Oostende slaagt er met succes in om
voedselverspilling met wel 40% terug te

dringen!
WASTE AWARDSES
2022 . Daarmee kunnen ze jaarlijks bijna 50.000
ey : euro besparen en 112 ton CO2 uitstoot
vermijden.

Proficiat!



HEILIG
HARTZIEKENHUIS
IEPER

WINST

Hilde Caillaus "Met het FoodWIN-project wordt per dag
Financieel directeur tot 86 kilogram minder eten weggegooid,
wat neerkomt op een besparing van
31 ton voeding en 11.000 euro per jaar."

HET MENU

“We hebben recepten en porties aangepast,
want mensen kregen vaak hun soep niet op.

Ook de aankoop van brood en aardappelen
werd herbekeken.”

Mark Gleijm
Diensthoofd Keuken

A — Het Heilig Hartziekenhuis heeft
1 P~ g ke voedselverspilling op een jaar tijd met de
— 250 &:—;. begeleiding van FoodWIN met 16% kunnen
—— vy reduceren!
37 ot




IMPACT
CONSUMENTEN

2022

KENNISHUB
ZERO WASTE KOKEN
880 LEERLINGEN g i00pen koken MET RESTIES DATE
LEERDEN OVER VOEDSELVERSPILLING LABELLING / BROODRESTEN- |/
OP SCHOOL KOELKAST ORGANISEREN ~

MAALTIJDPLANNING

BRUGGE REDDE
FOODWINNERS CAMPAGNE 44.000 KG
4809 DEELNEMERS VOEDING

Verspild
45%

-55% FOOD WASTE

cered GEMIDDELD PER DEELNEMER AAN
o FOODWINNERS BRUGGE

GELD BESPAARD

186.036 EURO




FOODWINNERS
BRUGGE

HONGER

Minou Esquenet Waarom zouden we voeding verspillen als er
Schepen Stad Brugge zoveel mensen zijn die honger lijden? Het is een
economisch, ecologisch en sociaal probleem.
Met Food Winners Brugge willen we aantonen

dat voedselverspilling thuis te vermijden is.

BROODNODIG

“Met drie tieners in huis is het soms moeilijk
inschatten hoeveel brood je nodig hebt, want je

wil niet te weinig hebben. Op zaterdag bakken
we dan een broodpudding met de restjes, en
tegen zondag is alles op!”

Wim Lybaert

Trotse Bruggeling

“Dankzij het meten heb ik ontdekt dat ik veel
meer verspilde dan ik ooit gedacht had. Het
is goed dat de stad haar burgers alert maakt
en direct ook oplossingen biedt.”

Ambassadeur Céline
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NOG MEER IMPACT

2022

7 VOEDINGS-
BEDRIJVEN

ONDERSTEUND IN STRIJD TEGEN
VOEDSELVERSPILLILNG

FOOD WASTE FEST

13 KEYNOTES
160 UNIEKE KIJKERS
210 LIVE DEELNEMERS
4799 STEMMEN OP AWARDS
GELDPRIJS VAN 5000 EURO

1400 DEELNEMERS

62 WORKSHOPS EN
TALKS

96 VRAGEN OVER
VOEDSELVERSPILLILNG

96 ANTWOORDEN

17 BLOGPOSTS

200 000 MENSEN
BEREIKT

VIA WEBSITE, SOCIALE MEDIA EN
NIEUWSBRIEVEN

WIL JIJ MEE IMPACT MAKEN?

FoodWIN biedt een breed aanbod aan ondersteuning en
workshops voor o.a. voedingsbedrijven, grootkeukens en
lokale besturen.

We ontdekken graag samen de mogelijkheden met jou.

info@foodwin.org | foodwin.org




