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Voorstelling pilootproject



“Hoe kan voedselverspilling bij
foodprofessionals gereduceerd worden
door gebruik te maken van slimme
weegschalen?”
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Onderzoeksvragen FEST 4

1.0p welke punten in de werking is er sprake van
voedselverspilling?

2. Op welke punten is de grootste impact te
realiseren?

3. Hoe kan de slimme weegschaal bijdragen in de
praktijk tot de reductie van voedselverspilling en
welke reductie valt te realiseren door het gebruik van
de slimme weegschaal?

4. Hoe kunnen we de bereidheid (barrieres en
motivatoren) van foodprofessionals om met de
slimme weegschaal aan de slag te gaan, vergroten?

5. Wat is de bereidheid tot betalen voor eventuele
ontlening en be7gele|d|ng? Wat is de mogelijke ROI
(business case)?
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Beoogde impact FESTZ

Een reductie van...

60% op voedselafval 8% in food cost



Scope pilootproject

Start: september 2023
Einde: augustus 2026

Weegschalen Kitro:
* 4 Gentse horeca
* 1andereregio’s/sectoren

Testfase: september 2023 - juni 2024
Uitrol: juni 2024 - augustus 2026
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Je bhord niet leeggegeten? Deze
vuilnishak houdt in detail bij
hoeveel eten je weggooit: “Het
heeft van de eerste dag effect”

T

« 2WC SeNYTN

GENT - Vier ‘slimme vuilnisbakken’ moeten de voedselverspilling in de Gentse
horeca tegengaan. Via een weegschaal, camera en artificiéle intelligentie brengen
ze het eten in kaart dat wordt weggegooid. De toestellen werden de voorbije zes
maanden getest en blijken hun effect niet te missen.

9|

‘Slimme’ camera boven vuilnisbak
helpt voedselverspilling tegen te
gaan: “Jaarlijks gooit de Vlaming 34
kilogram eten weg”

Als je eten weggooit, even schrikken wanneer je ziet hoeveel inde
vuilnisbak belandt. Dat is het opzet van de food waste monitor’, een
‘slimme weegschaal’ die werkt met behulp van AL In Gent worden 16
restaurants gezocht die gratis een half jaar lang het toestel in huis
willen halen. Wij gingen al eens langs bij een proefproject in het
bedrijfsrestaurant van Teamleader in Gent. “Je leert creatiever om te
gaan met restjes en ingredi€énten.”

Matthys 02-08-24, 168.28 Laatste update: 02-08-24
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Mocht voedselverspilling een land zijn het had de grootste CO2-uitstoot na
China en Verenigde Staten. Jaarliks gaat er per Viaming ongeveer 34 kilogram
eten de vuilnisbak binnen. Dat cijffer wil de Stad Gent naar beneden halen en

daarom staat er op drie locaties in Gent al enkele maanden een “food waste
monitor’.

Vrtm O 15°C & 25km QL Zoek

Gentse restaurants ku afvalcontainers met gschaal en a's plaatsen. Met die informatie kunnen ze voedselverspilling tegengaan.

Restaurants in Gent kunnen met slimme weegschaal
voedselverspilling tegengaan

In verschillende Gentse restaurants komen er slimme weegschalen waarop uitbaters hun
afvalcontainer kunnen plaatsen. Zo kunnen ze via de weegschaal een beter inzicht krijgen
hoeveel eten er in hun zaak wordt weggegooid. Arteveldehogeschool en de stad Gent
werken hiervoor samen.



Doelgroep

1. Kleine horecazaken met maximum 50 couverts

2. Grote horecazaken met meer dan 50 couverts
(bv. sociale restaurants)

3. Personeelsrestaurants

Bij voorkeur minimum 4 maanden testen.
Richtlijn: =6 maand
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Food Waste Monitor




De Kitro-weegschaal

* Weegt
 Trektfoto’s

* Op basis van Al berekening hoeveel
gram van welke productgroep

* Onthoudt momentvan de dag

* Maakt onderscheid tussen
bordoverschotten, overproductie en
overschotten van de voorbereiding

* Maakt onderscheid tussen eetbare en
niet eetbare voedselresten
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Kitro dashboard e >

Data kan steeds bekeken worden ten opzichte
van een vorige maand, een gemiddelde maand,
of de nulmeting (base month)

Deze data zijn beschikbaar:

* Per gast: gemiddeld afval en kostprijs

* Gemiddeld afval per dag en kostprijs

» Totaal gewicht van afval en kostprijs

* Top wasted categorieén en top wasted dish
items




Dashboard Kitro

Het Restaurant Fa.. ~

Cheerview
Categories
My goals

Tracked items

@ Month

1% From Frevious mangh

Perind Compare ta W Dhervioe
w lanuary w Previous month w Edible All
Categories of Waste
Total 266 kg EUR 1'872
Seed 33 k-'.:] EUR 115 I-;'_I"\.-'"
Dish 18 kg EUR 118 View
13%: From FPrevious manth L From Frevious manth mages
Pasta 15 k-'.:] EUR 174 I-;'_I"\.-'"
Confectionery
& baked 13 k-'.:] EUR 89 I-;'_I"\.-'"
pmduct From Fravicus manih Fram Fravieus manth =
Herb 10 kg EUR 146 View
trom Frovicus manth Hrom Frovicus monih mages
Meat 8 k.':] EUR 169 'r"-::-.-.'
Fram Fravoaus mankh Fram Frevous manth mages
Dairy 2 kg EUR 73 View
1% trom Frevicus manth 1% From Frovicus manth mages
Seafood 2 kg EUR 102 e
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Dashboard Kitro

( é, Total waste weight

. - O meluriu Lime pur o
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417 kg -

&%, from provioum month

EUR 1472

{55 from preious manth

Total waste cost

O wulmeis tiew panized

Show less -~

25 g
40 kg
#E kg
0 kg
= kg
Mg

15 kg

- Sgluctud time paricd From: previous menth . Compa riwon pariod average

iyl  EUR

10 kg
Shy
O kg

Fr, L2024 Closed Closed

W, GAMART2E o DROATOEL W, DRTAGN2Y  Th OAORI0 B QEO2034 losmed e

Bronvermeldingen

Mg ILOATOEE Tu 12004 We, 1AMAR024

Th 1402024 Fr, DS0A2024 Chosed Clgzed Mo 180G T 1RG04 We J0M0XI0RNL  Th ZLOA2024  Fr 200202024 Closed Ll sesd Mo DETARTZE T JEMARI2E We ZAOA024 Th QSN0 P 2BOR2024 Closed losed



Traject per restaurant

8. Verdere
2. Verkennend 4. Transport, o kennismaking
gesprek rond installatie, eerste 6 IL'S o€ "t“d =€ In gesprek met
eventuele gesprek en briefing anglyse van ata betrokkenen
deelname in restaurant Magndelijks rapport restaurant

10. Bijsturen werking
op basis van nieuwe
data

11. Dataverzameling
wordt begindigd

1. Restaurant 3. Restaurant 5. Korte 1. Opstart coaching
ontvangt eerste bevestigt telefonische Briefing van
informatie over deelname check-in Arteveldehogeschool uitvoeren
onderzoeksproject

aan restaurant-
verantwoordelijke en
uitvoerder en

9. Interventies
Ontwerpen en

interventies opgehas
met als doel
reduceren van

tussentijdse evaluatie verspilling

(¥ FOODWIN

11. Check-put
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Resultaten



Resultaten restaurant 1

“Enkel het idee van de weegschaal
doet al wonderen, zowel voor
medewerkers als voor klanten. Alleen
dat al zorgt ervoor dat je minder
overschotten hebt.”

- Keukenverantwoordelijke
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* Twee food waste monitoren
—> Zaal en keuken = Totaalbeeld
* Gemiddeld aantal bezoekers/dag
=220

Totaal afval = eetbaar vs. niet eetbaar afval
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Resultaten restaurant 2

Voedselafval (kg)
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Totaal afval = eetbaar + niet eetbaar afval
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M Eetbaar per dag
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Eén food waste monitor

- Zaal & keuken = Totaalbeeld

Gemiddeld aantal
bezoekers/dag =50
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Voornaamste ‘take aways’ FEST24

* Coachingrestaurants is belangrijk om gegevens te leren interpreteren en acties op te
zetten
=> opstart coaching (september 2024) door FoodWIN

*  Groteverscheidenheid qua context: aantal bezoekers, buffet/dagschotels/vaste menu
=> context restaurant uitgebreider en vroeg in proces in kaart brengen

* Baseline meting (maand 1) = vertekend : het plaatsen van de weegschaal heeft al effect

* Bias: deelnemende restaurants zetten reeds in op voedselverspilling

* Voordeel food waste monitor: gebruiksgemak, geen extra handelingen nodig

* Motivatie keukenpersoneel om rond voedselverspilling te werken stijgt
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Toekomstplannen?
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Andere regio’s Andere sectoren



Interesse?

Meer info over project:
www.arteveldehogeschool.be/foodwastemonitor
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Met steun van
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