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Voorstelling pilootproject
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“Hoe kan voedselverspilling bij 
foodprofessionals gereduceerd worden 

door gebruik te maken van slimme 
weegschalen?”

1.Op welke punten in de werking is er sprake van 
voedselverspilling? 

2. Op welke punten is de grootste impact te 
realiseren?

3. Hoe kan de slimme weegschaal bijdragen in de 
praktijk tot de reductie van voedselverspilling en 
welke reductie valt te realiseren door het gebruik van 
de slimme weegschaal? 

4. Hoe kunnen we de bereidheid (barrières en 
motivatoren) van foodprofessionals om met de 
slimme weegschaal aan de slag te gaan, vergroten?

5. Wat is de bereidheid tot betalen voor eventuele 
ontlening en begeleiding? Wat is de mogelijke ROI 
(business case)? 
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Een reductie van…

Beoogde impact

60% op voedselafval 8% in food cost
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Start: september 2023 
Einde: augustus 2026

Weegschalen Kitro: 
• 4 Gentse horeca
• 1 andere regio’s / sectoren

Testfase: september 2023– juni 2024
Uitrol: juni 2024 –augustus 2026

Scope pilootproject
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1. Kleine horecazaken met maximum 50 couverts  

2. Grote horecazaken met meer dan 50 couverts 
(bv. sociale restaurants)

3. Personeelsrestaurants 

Bij voorkeur minimum 4 maanden testen.

Richtlijn: = 6 maand

Doelgroep
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Food Waste Monitor
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• Weegt
• Trekt foto’s
• Op basis van AI berekening hoeveel 

gram van welke productgroep
• Onthoudt moment van de dag
• Maakt onderscheid tussen 

bordoverschotten, overproductie en 
overschotten van de voorbereiding

• Maakt onderscheid tussen eetbare en 
niet eetbare voedselresten

De Kitro-weegschaal
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Data kan steeds bekeken worden ten opzichte 
van een vorige maand, een gemiddelde maand, 
of de nulmeting (base month)

Deze data zijn beschikbaar:

• Per gast: gemiddeld afval en kostprijs
• Gemiddeld afval per dag en kostprijs
• Totaal gewicht van afval en kostprijs
• Top wasted categorieën en top wasted dish

items
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Bronvermeldingen
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Resultaten
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“Enkel het idee van de weegschaal 

doet al wonderen, zowel voor 

medewerkers als voor klanten. Alleen 

dat al zorgt ervoor dat je minder 

overschotten hebt.”

- Keukenverantwoordelijke

Resultaten restaurant 1
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• Coaching restaurants is belangrijk om gegevens te leren interpreteren en acties op te 

zetten

=> opstart coaching (september 2024) door FoodWIN

• Grote verscheidenheid qua context: aantal bezoekers, buffet/dagschotels/vaste menu

=> context restaurant uitgebreider en vroeg in proces in kaart brengen 

• Baseline meting (maand 1) = vertekend : het plaatsen van de weegschaal heeft al effect

• Bias: deelnemende restaurants zetten reeds in op voedselverspilling 

• Voordeel food waste monitor: gebruiksgemak, geen extra handelingen nodig 

• Motivatie keukenpersoneel om rond voedselverspilling te werken stijgt

Voornaamste ‘take aways’
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Toekomstplannen? 
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Andere regio’s Andere sectoren
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Meer info over project: 
www.arteveldehogeschool.be/foodwastemonitor 
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Met steun van
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